LA CANTINA

VALLEE D'OKA

Produit de notre terroir, les vins d'Indication
Géographique Protégée Vin du Québec sont une
promesse de qualité et d'authenticité qui témoigne
bien du savoir-faire des vignerons québécois.

2025

CEPAGES

Triomphe 54%, Frontenac blanc 22%, Frontenac gris 12%, Chardonnay 11%

VINIFICATION - ELEVAGE

Le raisin est pressé & basse pression en protégeant les jus de toute
oxydation. La fermentation alcoolique est ensuite réalisée en cuve inox
pendant 2 & 3 semaines, d une température de 15 degrés. Afin d'accentuer
les arébmes, on procéde a une remise en suspension des lies afin d'apporter
plus d'équilibre et plus de rondeur en bouche.

DEGUSTATION ET CONSERVATION

Le Cantina Rosé présente au nez des arébmes de petits fruits rouges et de
pamplemousse. La bouche s'ouvre sur des notes florales et allie
parfaitement fraicheur et gourmandise.

A boire jeune. Servir entre 8°C et 10°C.

SITUATION GEOGRAPHIQUE

Situé dans la Vallée d'Oka, au coeur des Basses-Laurentides entre 'Abbaye
et le parc d'Oka, ce site exceptionnel était auparavant une ferme laitiere
exploitée par la famille Masson depuis plusieurs générations. Plus de 120
000 vignes ont été plantées sur 30 hectares en coteaux et sont cultivées en
culture raisonnée.

ACCORDS METS ET VIN

Un vin de plaisir & partager; idéal & I'apéritif ou pour accompagner les plats
de poissons, volaille, légumes grillés et fromages fruités.

LA CANTINA

VALLEE D'OKA

ROSE
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VIN 0L QUEBEC
INDRCATION GECGRAPHIOUE PROTEOEE

Format : 750 mL Sucre résiduel : 2 g/L Production: 2168 caisses

Alc./Vol.:12,5 % Sol : Loam d'Oka
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